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样品名称 低脂酸牛奶 

商标 骑士 型号/规格 1千克/桶、90克/杯 

生产/加工日期 2022-12-13 批号/样品标记 / 

样品编号 NMG-W22120497 等级 / 

样品数量 8 桶 样品状态 液体 

标称生产者 包头骑士乳业有限责任公司 

标称生产者地址 包头市土默特右旗新型工业园区 

委托单位 包头骑士乳业有限责任公司 

委托单位地址/

联系信息 
包头市土默特右旗新型工业园区/15947188742 

样品接收日期 2022-12-30 样品检测日期 2022-12-30～2023-01-06 

判定依据 

GB 19302-2010 《食品安全国家标准 发酵乳》，GB 2761-2017 《食品安全国家

标准 食品中真菌毒素限量》，GB 2762-2017 《食品安全国家标准 食品中污染

物限量》 

检验检测结论 

经检验，有标准值的项目符合 GB 19302-2010 《食品安全国家标准 发酵乳》，

GB 2761-2017 《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》，GB 2762-2017 《食

品安全国家标准 食品中污染物限量》要求，其余所检项目仅提供实测数据。 

签发日期：2023 年 01 月 06 日 

备注 / 



内蒙古中普检验检测有限公司 

检 验 检 测 结 果 

报告编号：NMG-W22120497 

声明： 
1、 本报告涂改无效；无编制、审核、批准签名无效；无本公司检验检测专用章和公章无效；无骑缝章无效。 

2、 如对本报告有异议，应于收到报告之日起 7 个工作日内对保质期内样品向本公司书面提出，逾期不予受理。 

3、 未经本公司书面同意，该报告不得用于商业宣传。 

4、 未经本公司书面同意，不得部分复制本报告。本报告各页均为报告不可分割的部分，使用者单独抽出某页而导致误解或

用于其它用途及由此造成的后果，本公司不负相应的法律责任。 

5、 本报告结果仅适用于客户提供的样品。 

6、 样品、样品信息、客户信息由客户提供及确认，本公司不承担证实客户提供信息的准确性、适当性、真实性和（或）完

整性责任。 
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序号 检测项目 单位 检测结果 标准值 单项判定 检测方法 
定量限/ 

检出限 
检验人 

1 黄曲霉毒素 M1 μg/kg 未检出 ≤0.5 符合 
GB 5009.24-2016 

第二法 

定量限: 

0.015μg/kg 

2 大肠菌群 CFU/mL 
<1，<1，<1， 

<1，<1 

n=5，c=2，

m=1，M=5 
符合 

GB 4789.3-2016 

第二法 
/ 

3 
金黄色葡 

萄球菌 
/25mL 

未检出，未检出，

未检出，未检出，

未检出 

n=5，c=0，

m=0 
符合 

GB 4789.10-2016 

第一法 
/ 

4 沙门氏菌 /25mL 

未检出，未检出，

未检出，未检出，

未检出 

n=5，c=0，

m=0 
符合 GB 4789.4-2016 / 

5 铬（以 Cr 计） mg/kg 未检出 ≤0.3 符合 GB 5009.123-2014 
定量限: 

0.03mg/kg 

6 铅（以 Pb 计） mg/kg 未检出 ≤0.05 符合 
GB 5009.268-2016 

第一法 

定量限: 

0.05mg/kg 

7 感官 

色泽 / 
具有与添加成分

相符的色泽。 

具有与添加

成分相符的

色泽。 

符合 
GB 19302-2010 

中 4.2 
/ 

滋味、

气味 
/ 

具有与添加成分

相符的滋味和气

味。 

具有与添加

成分相符的

滋味和气

味。 

符合 
GB 19302-2010 

中 4.2 
/ 

组织状

态 
/ 

组织细腻、均匀，

无乳清析出；风

味发酵乳具有添

加成分特有的组

织状态。 

组织细腻、

均匀，允许

有少量乳清

析出；风味

发酵乳具有

添加成分特

有的组织状

态。 

符合 
GB 19302-2010 

中 4.2 
/ 




